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IA GAZETTE VAOVAO

Vous invite a une petite tournée dans nos activités !

L'AMBIANCE AU CTVD

FAKOFIA

__ Centre de Tri et
Valorisation de Déchets

AGRIFERME

L'équipe AgriFerme rejoint le pdle
AINGAVAO ; cette fusion d'équipes
ayant pour cceur de métier le
développement agricole a fait sa
premiére réunion secteur a Isorana,
le 30 juillet.

Cette réunion a été I'occasion de
représenter les objectifs de chaque
activité, de capitaliser autour des
objectifs communs et d'échanger sur
les connaissances acquises au cours
des formations dont certains ont pu
bénéficier.

Sur le site du CTVD ou s'affaire
I'agriferme, les semaines se
ressemblent, le froid ralentit la
croissance des plantes (légumes,
arbres mais aussi des mauvaises
herbes) !

Les équipes anticipent
leurs calendriers culturaux
pour la prochaine saison des pluies.
La culture du manioc pourra étre
bientét entamée !

Et nouveauté cette année,
|'équipe s'essaye a la culture de la

FAKOFIA MET LE PAQUET

Le confinement sanitaire ne fait pas
obstacle aux déchets, loin de la !
Cet espace de temps ou la vie active
s'est ralentie, a fourni une belle
occasion d'enclencher une nouvelle
dynamique
au Centre de Tri et Valorisation des
Déchets (CTVD)...
et de mobiliser I'attention des
équipes du Relais Madagascar,
dont plusieurs découvrent
solidairement
le métier de plein air méconnu
de leurs collégues du CTVD !

Les activités du tamisage ont ainsi
pris un essor formidable sous I'élan
collectif depuis la fin de I'année
2020.

Plus de 1 000 tonnes de compost
ont été produites !

Quelques dizaines d'emplois
temporaires ont pu étre déployés
dans cet objectif,
une graine de solidarité imprévue
en pleine crise !

Pour couronner et simplifier les
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vigne. La plantation de cette vigne, taches, l'usine Karenjy a mis la main

a pour premier atout (en plus du a la pate
raisin), par la conception et la fabrication
d'étre une plantation pérenne qui va de 4 trommels (cribles rotatifs).

permettre de créer une barriére
autour du mandala de
permaculture
pour le protéger du vent !

Les besoins en compost se font
sentir mais grace a I'équipe Fakofia,
nos cultures bénéficient d'un super

compost biologique !

Nous suivre

Nos hotels MORINGA a Tuléar et THERMAL a Ranomafana traversent une

période fragile, comme I'air du temps le leur impose ; sous les ailes du Relais
Madagascar, ils respirent pourtant un vent de solidarité et préparent le
renouveau a fleurir.

Sans surprise, la situation a Madagascar franchit périlleusement une
stagnation économique sévére, que des frontieéres encore séverement
prudentes ne soulagent pas. Cependant, les mesures intérieures se sont
assouplies a ce jour,
conditionnées par les gestes barrieres encore indispensables certes,
mais rendant flexibles les échanges locaux,

Nos équipes hoteliéres ne se laissent pas décourager pour autant.
Avec les moyens du bord, elles maintiennent le cap
pour que I'hospitalité libére tout son sens et ses valeurs authentiques.

Moringa soutient son dynamisme citadin a travers son service snack
revisité et une multiple action de formations continues tant en interne que
par des interventions externes effectuées par les équipes elles-mémes.

L'hotel Thermal valorise la nature et son parc privé
ainsi que son tout nouveau village bien-étre, par une sensibilisation
croissante
a la protection de la Vie sur terre et de I'environnement.

Pour suivre les événements et les actions des hétels a Madagascar
abonnez-vous a nos nouvelles pages facebook.

Hotel Moringa Ho6tel Thermal



https://www.facebook.com/moringatulear
https://www.facebook.com/thermalranomafana
https://www.lerelais.mg/

Village Bien-étre a I'hotel THERMAL

ey

L'hétel Thermal a profité des circonstances pour donner de I'expansion
aux activités du village bien-étre : massage, bassin d'eau thermale, jardin,
salle de sport, coin relax, coin lecture, cuisine santé assortie...

Temps nouveau, approche nouvelle :
Changer les choses demande un équilibre et un recyclage permanent
et comprendre la nature invite notre étre a se ressourcer
et garder une grande ouverture sur l'univers qui nous entoure.
Le village bien-étre est concu pour cela.

L'atmospheére du jardin suit le mouvement de ressourcement,
pouponnant des pépinieres endémiques et/ou décoratives,
et des allées tranquilles bordées d'une floraison joyeuse.
Un jour prochain, vous aurez s(irement I'occasion

de venir y vivre votre propre expérience.
Bienvenue a Madagascar, parmi nous !

Nous approcher

Coup d'oeil sur Karenjy


mailto:thermal@lerelais.mg

TEMOIGNAGE

Volontariat et amitié

Christian

Méme s’il y a une différence de
taille, d’age et de couleur, cela
n’était pas un obstacle dans notre
relation.
Il nous a montré un nouveau jeu
et c’est super.
On était toujours ensemble au boulot
au Relais ou a I'extérieur :
on se baladait, on partageait
diverses choses et cultures.
Coté travail, il a instauré de
nouvelles choses pour améliorer
notre méthode de travail. Vianney
est trés sympathique, gentil,
souriant. Je suis tres heureux d’avoir
pu faire sa connaissance.

Vianney

Mon expérience de volontariat au
Relais Madagascar a vraiment été
incroyable pour moi. Depuis mon
premier jour, j'ai toujours eu
beaucoup de plaisir a aller au travail,
j'ai eu des collégues en or, des
missions variées qui m’ont beaucoup
intéressées, et toujours un bon
accueil et une vraie écoute.
Pour moi, le Relais est un vrai lieu de
développement personnel pour ses
employés et pour les volontaires :
au-dela des belles valeurs
d’économie sociale du Relais, j'ai
vraiment apprécié 'esprit d’entraide,
les liens d’amitié qui se sont
développés entre collegues, I'esprit
d’initiative et le plaisir du travail


https://www.facebook.com/mazanaII

GRAND SUCCES A VIANNEY
POUR SES PROCHAINS DEFIS !

LE RELAIS MADAGASIKARA SARL,
Groupement d'Entreprises a But
Socio-économique

Usine Karenjy - Ankofafalahy 301

Fianarantsoa MADAGASCAR
Tél : +261 20 75 510 04
E-mail : info@lerelais.mg

accompli ensemble que I'on retrouve
au quotidien. Merci beaucoup a eux
pour leur confiance et leur
engagement dans leur travail ! Merci
aussi a toutes les équipes de Soatao,
aux autres volontaires, enfin merci a
Luc, Joseph et Ndina de m’avoir
permis de vivre cette aventure
humaine ici et de m’'avoir
accompagné et conseillé mais aussi
donné des béquilles, des
perfusions... quand j’en avais besoin
tout au long de ma mission.
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